LP HENRI BRULLE

Lundi 18 mars

Menus du 18 au 24 mars 2024

Mardi 19 mars

Mercredi 20 mars

Jeudi 21 mars
Charcuterie

Vendredi 22 mars
Salade composée

Carottes rapées au
cumin BIO
Pavé de saumon a la
créeme et ciboulette

Riz bio a I'Espagnole
végétarien 5}
Fromage bio AOP 2]
Créme dessert
praline/café
Fruits frais bio B3

Midi

<» Graines de sésame @l Lait

Crudité
L 4
Cuidité

Carbonade flamande

Pomme de terre
sauté

Fromage bio AOP 3]

Entremet chocolat
Fruits frais bio &

H Issu de I'Agriculture Biologique Fait maison - Recettg’du chef
Anhydride sulfureux et sulfites & Arachides #% Céleri SZ Céréales contenant du gluten 4§ Crustacés ) Fruits & coques
Lupin ¥ Mollusques @& Moutarde © Oeufs ¥ Poissons ¢ Soja

Salade composée

Quiche lorraine

Salade

Fromage bio AOP
Fromage frais aux
fruits
Fruits frais bio

Assemblé sur place

Crudité

4

Sauté poulet au coco
et curry
Poélée de légumes
de courgettes
Fruits frais bio F3
Patisserie

@ Produits locaux

Lasagne
végétarienne
Lasagne bolognaise

Fromage bio AOP i

Compote
Fruits frais bio B3

@ Vvégétarien
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